Técnica Sistematica de Cata de Vino WSET®
(Cualificacion de Nivel 3 en Vinos y Espirituosos)

TECNICA SISTEMATICA DE CATA DE VINO WSET® — NIVEL 3

Claridad claro o turbio (¢ defecto?)
Intensidad palida — media(-) — media — media(+) — profunda
Color blanco : verde limoén — limén — dorado — ambar — marrén
rosado : rosa — salmén — naranja
tinto : purpura — rubi — granate — teja — marrén

Otras observaciones

ej. ribete vs. centro, piernas/lagrimas, sedimento, efervescencia

Condicion limpia — no limpia (defecto: oxidado — en mal estado — olor a corcho — otro)
Intensidad ligera — media(-) — media — media(+) — pronunciada
Evolucion joven — en evolucién — evolucionado — cansado/pasé su mejor momento
¢ oxidacion deliberada?
dCaIr:cteristicas ej. frutas, flores, especias, hortalizas, aromas a roble, otros
el Aroma

Dulzor seco — casi seco — semiseco — semidulce — dulce — muy dulce
Acidez baja - media(-) — media - media(+) — alta
Tanino bajo — medio(-) — medio — medio(+) - alto
Alcohol bajo — medio(-) - medio — medio(+) — alto
vinos generosos: nivel (bajo — medio — alto)
Cuerpo poco — medio(-) — medio — medio(+) — mucho

Intensidad del sabor

ligera — media(-) - media — media(+) — pronunciada

Caracteristicas
del Sabor

ej. frutas, flores, especias, hortalizas, sabores a roble, otros

Otras observaciones

ej. equilibrio, textura
vinos espumosos: burbuja (delicada — cremosa - agresiva)

Persistencia

corta — media(-) - media — media(+) - larga

Calidad defectuosa — pobre — aceptable — buena — muy buena — excelente
Estado para el demasiado puede beberse ahora, beber ahora: no demasiado
consumo/potencial joven pero tiene potencial destinado al viejo

para el envejecimiento

para envejecer envejecimiento

Identidad

€j. localizacion (pais, region)
ej. variedad(es) de uva

Categoria de Precio

econoémico — precio medio — precio alto — precio superior
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Técnica Sistematica de Cata de Vino WSET®
(Cualificacion de Nivel 3 en Vinos y Espirituosos)

CARACTERISTICAS DEL AROMA Y DEL SABOR

Floral acacia, camomila, sauco, arbol en flor, rosa, violeta

(¢ delicada o aromatica?)
Fruta Verde manzana (; verde/roja?), grosella espinosa, pera, uva

(¢, simple/genérica o especifica? ¢ fresca o cocida? ;madura o no madura?)
Fruta Citrica pomelo, limén, lima (;zumo o cascara?)

(¢ simple/genérica o especifica? ¢ fresca o cocida? jmadura o no madura?)

Fruta de Hueso

melocotoén, albaricoque, nectarina (¢ fresca o seca?)
(¢, simple/genérica o especifica? ¢ fresca o cocida? ;madura o no madura?)

Fruta Tropical platano, kiwi, lichi, mango, melon, fruta de la pasion, pifia

(¢, simple/genérica o especifica? ¢ fresca o cocida? jmadura o no madura?)
Fruta Roja grosella roja, arandano rojo, frambuesa, fresa, cereza roja, ciruela

(¢, simple/genérica o especifica? ¢ fresca o cocida? ;madura o no madura?)
Fruta Negra grosella negra, zarzamora, arandano azul, cereza negra

(¢, simple/genérica o especifica? ¢fresca o cocida? ;madura o no madura?)
Fruta Seca higo, ciruela pasa, pasa, sultana, kirsch, en mermelada, cocida, horneada,

frutas en compota, frutas en conserva

Sin madurez pimiento verde, hierba, pimienta blanca, follaje, tomate, patata
Herbaceo hierba, esparrago, hoja de grosella negra

Herbario eucalipto, menta, medicinal, lavanda, hinojo, eneldo

Hortaliza repollo, guisantes, alubias, aceituna (¢ negra/verde?)

(¢fresca? ¢cocida?)

Especias Dulces

canela, clavo, jengibre, nuez moscada, vainilla

Especias Picantes

pimienta negra/blanca, regaliz, enebro

Simplicidad/Neutralidad

simple, neutro, indefinido

Autolitico

levadura, galleta, pan, pan tostado, lias

Lacteo mantequilla, queso, nata, yogur

Roble vainilla, pan tostado, cedro, madera tostada, humo, resinoso

Grano almendra, coco, avellana, nuez, chocolate, café

Madurez vegetal, champifidn, heno, hojas mojadas, piso forestal, caza, sabroso, tabaco,
cedro, miel, cereal

Animal cuero, carne, corral

Mineral tierra, petréleo, goma, alquitran, pedregoso/acerado, lana mojada
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