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Der WSET® Level 2 Award
iIn Wines and Spirits

Diese Broschiire enthalt wichtige Informationen fiir Kandidaten und Kursanbieter tiber den WSET® Level 2
Award in Wines and Spirits.

Der groR3te Teil bietet eine detaillierte Beschreibung der angestrebten Lernziele. Kursanbieter sollten ihr
Lehrprogramm auf diese Lernziele abstimmen, potenzielle Prifungskandidaten bekommen damit einen
Leitfaden an die Hand, um ihr Selbststudium zu planen. Die Abschlusspriifungen sind an diesen Lernzielen
ausgerichtet.

Die Broschiire enthalt dartber hinaus die Gewichtung der einzelnen Lerneinheiten innerhalb des Lehrplans,

Hilfen zum Selbststudium und Informationen zum Priufungsablauf einschlieRlich der Prifungsvorschriften.
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Einfihrung

Die Qualifikationen des Wine & Spirit Education Trust

WSET® Awards ist die fur die Qualifikation
zustandige Abteilung des Wine & Spirit
Education Trust

Wir vermitteln lhnen ein fundiertes Wissen Uber
die meisten alkoholischen Getranke und verhelfen
Ihnen zu mehr Erfahrung bei der Verkostung, und
zwar durch:

» Verbindungen zur Getrankeindustrie, um
sinnvolle Lehrplane auszuarbeiten

»  Zulassung von Kursanbietern, die das Wissen
vermitteln

e Festlegung von Priifungsinhalten

e Ausstellung von Zertifikaten fiir erfolgreiche
Absolventen

Die Ausarbeitung und Zuerkennung von
Qualifikationen, die vom WSET® anerkannt sind,
liegen in der alleinigen Verantwortlichkeit von
WSET® Awards, der Vergabe-Institution des Wine
& Spirit Education Trust.

Qualifications and Curriculum Framework

Quialifikationsrahmen

Die britische Regierung hat eine neue
Regulierungsbehdérde eingerichtet, das Office of
the Qualifications and Examinations Regulator
(OfQual). Es setzt die Vorgaben fir
Organisationen, die die Vergabe von
Qualifikationen innerhalb des Qualifications and
Curriculum Framework (QCF) anbieten. Fur alle
WSET®-QuaIifikati0nen bis hinauf zu Level 3
wurde die Aufnahme in diesen
Qualifikationsrahmen beantragt.

Titel:  WSET ® Level 1 Award in Wines

QCF Level:

l Accreditation Number: 600/1504/4

Beschreibung: Diese Qualifikation vermittelt Basiswissen Uber die wichtigsten Weinstile, mit denen das
Personal, das in Verkauf oder Service im Kundenkontakt steht, zu tun hat. Mit dieser
Qualifikation sollen grundlegende Produkt- und Fachkenntnisse in Bezug auf die Lagerung
und den Service von Wein erlernt werden, die bei einer ersten Anstellung in der
Gastronomie oder im Weineinzelhandel benétigt werden.
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Quialifications and Curriculum Framework Fortsetzung

Titel: WSET®

Level 1 Award in Wine Service

Beschreibung:

Diese Qualifikation baut auf die im Level 1 Award in Wines vermittelten Kenntnisse und
Fahigkeiten auf und zeigt, wie sie an einem Arbeitsplatz im Restaurant umgesetzt werden
koénnen. Sie ist ideal, um grundlegende Fertigkeiten beim Service von Wein zu erlernen und
eignet sich auch fur Personen, die erste Schritte auf ihrer Karriere als Sommelier machen
maochten.

Titel: WSET®

Level 1 Award in Spirits

QCF Level:

1 Accreditation Number:  600/1501/9

Beschreibung:

Diese Qualifikation vermittelt Basiswissen uber die wichtigsten Kategorien von Spirituosen,
das Personen, die mit dem Ausschank oder dem Verkauf von Spirituosen zu tun haben,
gelaufig sein sollte. Dies beinhaltet das grundlegende Produktwissen und die
Fachkenntnisse, die zur Berufsausiibung in der Gastronomie oder Spirituosenindustrie
verlangt werden.

Titel: WSET®

Level 2 Award in Spirits

QCF Level:

2 Accreditation Number:  600/1507/X

Beschreibung:

Diese Qualifikation bietet ein bedeutend fundierteres Wissen ber Spirituosen und Likore
als der allgemeiner angelegte Level 2 Award in Wines and Spirits. Neben detaillierten
Kenntnissen aller Produktkategorien auf dem Gebiet der Spirituosen und ihren
Verwendungsmaoglichkeiten wird auch die Theorie der Verkostungstechnik vermittelt.

Titel: WSET®

Level 2 Award in Wines and Spirits

QCF Level:

2 Accreditation Number: 600/1508/1

Beschreibung:

Diese Qualifikation bietet ein breites Wissen Uber alle Arten von alkoholischen Getranken
sowie die Theorie der Verkostungstechnik. Gewisse Vorkenntnisse sind dabei von Vorteil.

Titel: WSET®

International Higher Certificate in Wines and Spir  its

Beschreibung:

Das International Higher Certificate bietet umfassendere Kenntnisse iber die Weine und
Spirituosen der Welt, mit starkerer Betonung der Verkostungstechnik.
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Quialifications and Curriculum Framework Fortsetzung

Titel: WSET ® Level 3 Award in Wines and Spirits

QCF Level: 3 Accreditation Number: 600/1511/1

Beschreibung: Der Level 3 Award in Wines and Spirits vermittelt ein noch umfassenderes Wissen uber
Weine und Spirituosen der Welt. Besonderes Augenmerk wird auf die Verkostungstechnik
gelegt.

Titel: WSET ® Level 4 Diploma in Wines and Spirits

Beschreibung: Diese Qualifikation kombiniert sehr detailliertes Wissen mit 6konomischen
Zusammenhéangen und einem ausgefeilten System zur professionellen Beurteilung von
Weinen und Spirituosen. Das Diploma wird vom Institute of Masters of Wine als Grundlage
fir eine Mitgliedschaft empfohlen.

Titel: WSET ® Level 5 Honours Diploma in Wines and Spirits

Beschreibung: In diesem eigenstandigen Forschungsprojekt kénnen Studenten anhand eines
selbstgewéahlten Themas aus der Welt der Weine und Spirituosen ihre Fahigkeiten in
Forschung, Auswertung und Analyse ausbauen.
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Die Vorbereitung auf den Level 2 Award in
Wines and Spirits

WSET®-Qualifikationen kénnen nur von
Organisationen angeboten werden, die von
WSET® Awards anerkannt sind. Studierende, die
eine WSET®-Qualifikation erwerben méochten,
mussen sich bei einem solchen anerkannten
Ausbildungs- und Prufungscenter, einem
sogenannten Approved Programme Provider
(APP), einschreiben. Das Vertragsverhaltnis
besteht zwischen dem oder der Studierenden und
dem APP, welches auch fiur die Durchfiihrung des
Kurses und die Ablegung der Priifung
verantwortlich ist. Die Prifungsaufgaben werden
von WSET® Awards gestellt.

Das Verkosten lernt man am besten in einer
Studiengruppe in einem APP, manche
Ausbildungs- und Prufungscenter bieten aber
auch die Vorbereitung fir unsere Prufungen per
Fernstudium an.

Eine Liste der Approved Programme Providers
(APPs) in GroRRbritannien und anderen Landern
finden Sie auf der Website des WSET®
(www.wsetglobal.com ). Bitte informieren Sie
sich direkt bei den jeweiligen Institutionen Uber
deren Programm.

Entwicklung von Kernkompetenzen

Das staatliche britische Office of the
Qualifications and Examinations Regulator
(OfQual) hat einzelne Stufen bei der Erlangung
von sechs Kernkompetenzen (Kommunikation,
angewandtes Zahlenverstandnis,
Informationstechnologie, Teamarbeit,
Verbesserung des eigenstandigen Lernens und
Anwendens, Problemlésung) definiert.

Der WSET® Level 2 Award in Wines and Spirits
bewertet im engeren Sinn keine dieser

Kernkompetenzen. Man kann jedoch davon
ausgehen, dass es Mdglichkeiten fur Studenten
bietet, bestimmte Kernkompetenzen zu
entwickeln, die bei Stellenbewerbungen zum
Ausdruck kommen kdnnen.

Als Service fur Dozenten und Studenten wurden
die sechs Kernkompetenzen in einer Ubersicht
aufgeschliisselt und an Beispielen aufgezeigt, wo
im Verlauf des Studiums fiirr den WSET® Level 2
Award in Wines and Spirits die Méglichkeit
besteht, Kernkompetenzen zu Giben und in die
Gestaltung von Bewerbungsunterlagen einflie3en
zu lassen. Beachten Sie aber bitte, dass sich
diese Mdglichkeiten je nach der Art des Studiums
unterscheiden kénnen.

Der WSET® Level 2 Award in Wines and Spirits
deckt nicht alle Anforderungen fir die genannten
Kernkompetenzen ab. Wir empfehlen daher allen
Studenten, die sich in den Kernkompetenzen
vervollkommnen wollen, sich fir eine kompetente
Beratung an eine speziell dafir ausgebildete
Lehrkraft zu wenden.

Zwei Kernkompetenzen jedoch wurden
identifiziert, die im Verlauf dieses Studiengangs
gefordert werden kénnen:

Kommunikation
» Verbesserung des eigenstandigen
Lernens und Anwendens

Zur Unterstiitzung von Lehrkraften und Studenten
haben wir Leitfaden erstellt, die aufzeigen, welche
Kernkompetenzen ein Student besitzen sollte,
wenn er den WSET® Level 2 Award in Wines and
Spirits erwerben mdéchte. Sie finden sich im
Handbuch lhres APP oder auf unserer Website
(www.wsetglobal.com ).
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In diesen Leitfaden werden Mdglichkeiten zum
Erwerb von Kernkompetenzen aufgezeigt, die
sich beim Studium mit dem Unterrichtsmaterial fur
den WSET® Level 2 Award in Wines and Spirits
ergeben. Lehrkrafte, die mit anderen Methoden
unterrichten, halten mdglicherweise andere
Gelegenheiten zur Entwicklung von
Kernkompetenzen bereit.

Vielfalt und Gleichheit

WSET® Awards unterstiitzt das Prinzip der Vielfalt
und Gleichheit vorbehaltlos und tragt dafir Sorge,
dass alle Studierenden in allen Qualifikationen fair
und gleich behandelt werden. Ein Exemplar
unserer Diversity and Equality Policy mit den
entsprechenden Vorschriften kann beim Centres
Co-ordinator and Quality Assurance Managetr,
WSET® Awards, angefordert werden.

Customer Service Statement

In unserem Customer Service Statement
veroffentlichen wir Angaben Gber Qualitat und
Umfan(g der Betreuung, die Kandidaten von
WSET" Awards erwarten konnen. Bitte fordern
Sie das Statement beim Centres Co-ordinator and
Quality Assurance Manager, WSET® Awards, an.

Sollten Sie tatsachlich einmal Grund zu
Beanstandungen haben, bitten wir Sie, zunéachst
mit dem zustandigen Ausbildungs- und

Prufungscenter (APP) Kontakt aufzunehmen.
Falls das Problem dort nicht geldst werden kann,
wenden Sie sich bitte an den Centres Co-
ordinator and Quality Assurance Manager,
WSET® Awards.

Stipendien

Fir Kandidaten, die in der britischen
Getrankeindustrie beschéaftigt sind, sowie fur eine
begrenzte Anzahl allgemeiner Kandidaten, auch
aus dem Ausland, hat WSET® Awards ein
Programm entwickelt, mit dem Kandidaten mit
herausragenden Leistungen zum Ablegen der
Prufung an Sponsoren aus der Wirtschaft
vermittelt werden, die Stipendien vergeben. Es
handelt sich dabei in der Regel um die
Ermdglichung von Besuchen in
Erzeugungsregionen fiir Wein oder Spirituosen. In
einigen Fallen werden zuséatzlich
Auswahlgespréache gefuhrt, um geeignete
Kandidaten zu bestimmen.

Fir weitere Informationen und die aktuelle Liste
der angebotenen Stipendien wenden Sie sich
bitte an: awards@wset.co.uk.

Bitte beachten Sie, dass diese Stipendien nicht
als finanzielle Zuschisse zur Ermdéglichung des
Studiums gedacht sind, sondern eine
Anerkennung der Leistung in den Prifungen
darstellen.
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Ziele der Qualifikation

Der Level 2 Award in Wines and Spirits ist fur
Personen gedacht, die im grof3en Themenbereich
Weine und Spirituosen wenig oder keine
Vorkenntnisse haben. Die Qualifikation hilft
Uberall dort, wo ein solides, aber einfaches
Produktwissen berufliche Fahigkeiten und
Kompetenzen untermauern soll, etwa bei
Personen, die in der Gastronomie, im Vertrieb

Absolventen des WSET® Level 2 Award in Wines
and Spirits sind in der Lage, die Etiketten der
wichtigsten Weine und Spirituosen weltweit zu
erlautern und eine grundlegende Beratung fir
eine angemessene Auswahl und den richtigen
Service von Wein zu leisten. Die Prinzipien des
Verkostens und Bewertens von Wein sollen
ebenfalls verstanden worden sein.

und im GrofRhandel in Service oder Verkauf tatig
sind. Auch zur allgemeinen Weiterbildung in
diesem Thema ist sie geeignet.

Qualifikationsstruktur : WSET
Kernein heit

Level 2 Award in Wines and Spirits
Produktwissen zu Weinen und  Spirituosen

1 Kenntnis der Faktoren, die den Stil und den Preis von Wein
beeinflussen

2 Kenntnis der Eigenschaften der wichtigsten fiir die
Weinproduktion verwendeten Rebsorten

3 Die Fahigkeit, aus den Etikettangaben einer Flasche den Stil
und den Geschmack von Stillweinen aus den wichtigsten
Weinbaulédndern der Welt abzuleiten

4 Die Fahigkeit, aus den Etikettangaben einer Flasche den Stil,
den Geschmack und das Produktionsverfahren von
Schaumweinen aus den wichtigsten Weinbaulandern der
Welt abzuleiten

5 Die Fahigkeit, aus den Etikettangaben einer Flasche den Stil,
den Geschmack und die Produktionsmethode von
SuRweinen und gespriteten Weinen aus den wichtigsten
Weinbaulandern der Welt abzuleiten

6 Die Fahigkeit, aus den Etikettangaben einer Flasche den Stil,
den Geschmack und die Produktionsmethode von
Spirituosen und Likdren abzuleiten

7 Die Fahigkeit, Kunden und Mitarbeiter tiber Weine und
Spirituosen informieren und beraten zu kénnen

8 Die Fahigkeit, analytische Verkostungsnotizen zu Weinen
anfertigen zu kdénnen, unter Verwendung von in der Branche
anerkannten Begriffen
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Einschreibung

Fur die Zulassung zum WSET® Level 2 Award in
Wines and Spirits gibt es keine Beschrankungen.
Studenten, die in dem Land, in dem die Prifung
abgelegt wird, noch nicht das erforderliche
Mindestalter fur den Erwerb von Alkoholika
erreicht haben, dirfen wahrend des Kurses keine
alkoholischen Getranke probieren; dies ist jedoch
fur die erfolgreiche Erlangung der Qualifikation
kein Hindernis. In gleicher Weise haben auch
Studenten, die sich aus gesundheitlichen,
religidsen oder anderen Grunden dafur
entscheiden, keinen Alkohol zu verkosten, keine
Nachteile bei der Erlangung der Qualifikation zu
erwarten.

Zeitlicher Aufwand

Zum Durcharbeiten des gesamten Lehrstoffs
sollten Sie mindestens 28 Stunden einplanen,
die sich in der Regel auf die Zeit im Kurs und das
Selbststudium aufteilen. Der Kurs sollte
mindestens 16 Stunden umfassen.

Empfohlenes weiterfihrendes Studium

WSET®-Qualifikationen

Der WSET® Level 2 Award in Wines and Spirits
oder ein gleichwertiger Wissensstand wird fir die
Zulassung zum WSET® Level 3 Award in Wines
and Spirits empfohlen.

LERNZIEL 1 — KENNTNIS DER FAKTOREN, DIE DEN STIL UN D DEN PREIS VON

WEIN BEEINFLUSSEN

Bewertungskriterien

1. Beschreibung der Bedingungen , die eine Rebe fiir die Produktion eines gesunden Ertrags braucht.
2. Erlauterung, wie die Umweltfaktoren die Bedingungen beeinflussen, die eine Rebe fiir die Produktion

eines gesunden Ertrags braucht.

3. Erlauterung, wie sich der Weinbau auf Produktionskosten und Weinstile auswirkt.
4. Erlauterung, wie sich die Weinbereitung auf Produktionskosten und Weinstile auswirkt.
5. Erlauterung, wie sich die Reifung auf Produktionskosten und Weinstile auswirkt.

Bedingungen

Warme, Sonnenlicht, Nahrstoffe, Wasser

Klima und Wetter

Klima: heil3, gemaRBigt, kihl

Wetter: Jahrgang, Einfluss des Wetters auf den Jahrgang, Einfluss auf den

Weinstil

Boden und
Hangneigung

Drainage, Nahrstofe, Wasser, Ausrichtung

Der Weinberg Schadlinge und Krankheiten, Ernte
Produktion Mahlen, Pressen, Garung, Fasstypen, Temperatur
Stile rot, rosé, weill, schaumend, gesprited, siR3, lieblich, trocken

Reifung Fasstypen, Sauerstoffeinfluss, Auswirkungen auf den Geschmack
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LERNZIEL 2 — KENNTNIS DER EIGENSCHAFTEN DER WICHTIG STEN FUR DIE WEINPRODUKTION
VERWENDETEN REBSORTEN

Bewertungskriterien

1. Beschreibung der Hauptrebsorten fir die Weinproduktion.

2. Bestimmung der wichtigsten Regionen , in denen die Hauptrebsorten angebaut werden, sowohl fir
Massen- als auch fir Qualitéatsweinerzeugung.

3. Beschreibung der Stile der Weine, die von den Hauptrebsorten in den wichtigsten Regionen erzeugt
werden.

4. Beschreibung der gebrauchlichsten Verschnitte aus verschiedenen Rebsorten |, die aus den
Hauptrebsorten erzeugt werden.

Weil3e Hauptrebsorten
DIE WICHTIGSTEN REGIONEN
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Weil3e Hauptrebsorten Fortsetzung
DIE WICHTIGSTEN REGIONEN

Rote Hauptrebsorten
DIE WICHTIGSTEN REGIONEN
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Rote Hauptrebsorten Fortsetzung
DIE WICHTIGSTEN REGIONEN

11



Produktwissen zu Weinen und Spirituosen rortsetzung 12

LERNZIEL 3 — DIE FAHIGKEIT, AUS DEN ETIKETTANGABEN AUF EINER FLASCHE DEN STIL UND
DEN GESCHMACK VON STILLWEINEN AUS DEN WICHTIGSTEN W EINBAULANDERN

DER WELT ABZULEITEN

Bewertungskriterien

1. Beschreibung der Weinbauregionen der wichtigsten Weinbauléander der Welt.

2. Beschreibung der Weinstile, die in diesen Weinbauregionen erzeugt werden.

3. Angabe der Hauptrebsorten, die in diesen Regionen fur die Weinproduktionen verwendet werden.

4. Erlauterung der Bedeutung der Ublichen regionalen Etikettangaben , die in diesen Weinbauregionen
verwendet werden.

5. Erlauterung der Bedeutung der Ublichen Etikettangaben in Bezug auf Qualitat oder Stil in den
wichtigsten Weinbauléndern der Welt.

WEINBAUREGIONEN
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WEINBAUREGIONEN (Fortsetzung)
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UBLICHE ETIKETTANGABEN IN BEZUG AUF QUALITAT ODER S TIL
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LERNZIEL 4 — DIE FAHIGKEIT, AUS DEN ETIKETTANGABEN AUF EINER FLASCHE DEN STIL, DEN
GESCHMACK UND DAS PRODUKTIONSVERFAHREN VON SCHAUMWE INEN AUS
DEN WICHTIGSTEN WEINBAULANDERN DER WELT ABZULEITEN

Bewertungskriterien

1. Bestimmung der wichtigsten Lander/Regionen  fir die Schaumweinproduktion.

2. Beschreibung der wichtigsten Rebsorten , die fur die Schaumweinproduktion verwendet werden.

3. Beschreibung der Produktionsverfahren fiir die tiblichen Schaumweine.

4. Erlauterung der wichtigsten Etikettangaben fir Schaumweine, sowohl fiir Massen- als auch fir
Qualitats- und Premiumweine.

5. Beschreibung der Stile der Weine mit diesen Etikettangaben.

DIE WICHTIGSTEN LANDER/REGIONEN

DIE WICHTIGSTEN REBSORTEN

C PRODUKTIONSVERFAHREN

HAUFIG VERWENDETE ETIKETTANGABEN ZU QUALITAT
ODER STIL
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LERNZIEL 5 — DIE FAHIGKEIT, AUS DEN ETIKETTANGABEN AUF EINER FLASCHE DEN STIL, DEN
GESCHMACK UND DIE PRODUKTIONSMETHODE VON SUSSWEINEN UND
GESPRITETEN WEINEN AUS DEN WICHTIGSTEN WEINBAULANDE RN DER WELT
ABZULEITEN

Bewertungskriterien

1. Beschreibung der wichtigsten Rebsorten , die fir die Produktion von Su3weinen und gespriteten
Weinen verwendet werden.

2. Beschreibung der Produktionsverfahren , die fiir die Gblichen Si3weine und gespriteten Weine
verwendet werden.

3. Erlauterung der wichtigsten Etikettangaben  fir StiBweine und gespritete Weine, sowohl fir Massen-
als auch fir Qualitats- und Premiumweine.

4. Beschreibung der Stile der Weine mit diesen Etikettangaben.

DIE WICHTIGSTEN REBSORTEN

PRODUKTIONSVERFAHREN

DIE WICHTIGSTEN ETIKETTANGABEN
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LERNZIEL 6 — DIE FAHIGKEIT, AUS DEN ETIKETTANGABEN AUF EINER FLASCHE DEN STIL, DEN
GESCHMACK UND DIE PRODUKTIONSMETHODE VON SPIRITUOSE N UND LIKOREN
ABZULEITEN

Bewertungskriterien

1. Beschreibung der Produktionsmethoden und Ausgangsmaterialien , die fur die Giblichen Spirituosen
und Likore verwendet werden.

2. Erlauterung der wichtigsten Etikettangaben  fiir Spirituosen und Likdre, sowohl fir Massen- als auch
fur Qualitats- und Premiumprodukte.

2. Beschreibung der Stile der Spirituosen und Likére mit diesen Etikettangaben.

PRODUKTIONSMETHODEN UND AUSGANGSMATERIALIEN

DIE WICHTIGSTEN ETIKETTANGABEN
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LERNZIEL 7 — DIE FAHIGKEIT, KUNDEN UND MITARBEITER UBER WEINE UND SPIRITUOSEN

INFORMIEREN UND BERATEN ZU KONNEN

Bewertungskriterien

1.

2.

Anwendung des erworbenen Produktwissens, um auf Kundenwiinsche eingehen und Empfehlungen
bezuglich Stil, Qualitat und Preis  geben zu kdnnen.

Anwendung des erworbenen Produktwissens, um nach den Wiinschen des Kunden Empfehlungen fur
andere Weine in einem &hnlichen Stil  geben zu kénnen.

. Anwendung der Prinzipien der Kombination von Wein und Speisen, um Empfehlungen fur passende

Kombinationen geben zu kénnen.

. Die Fahigkeit, Kunden und Mitarbeitern Empfehlungen zum Lagern und Servieren von Weinen und

Spirituosen geben zu kénnen.

. Beschreibung von haufigen Weinfehlern .

. Benennung der gesetzlichen Aspekte , die mit dem Konsum von Wein und Spirituosen
zusammenhangen.

. Benennung der sozialen, gesundheitlichen und Sicherheitsaspekte , die mit dem Konsum von Wein

und Spirituosen zusammenhangen.

STIL UND CHARAKTER

PRINZIPIEN DER KOMBINATION VON WEIN UND SPEISEN

LAGERN UND SERVIEREN

HAUFIGE WEINFEHLER

GESETZLICHE, SOZIALE, GESUNDHEITLICHE UND
SICHERHEITSASPEKTE
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LERNZIEL 8 — DIE FAHIGKEIT, ANALYTISCHE VERKOSTUNGS NOTIZEN ZU WEINEN ANFERTIGEN
ZU KONNEN UNTER VERWENDUNG VON IN DER BRANCHE ANERK ANNTEN

BEGRIFFEN

Bewertungskriterien

1. Beschreibung der wichtigsten Eigenschaften  von Weinen nach ihren Etikettangaben in Bezug auf
Region, Rebsorte, Stil und Qualitat mithilfe von in der Branche anerkannten Begriffen.

WSET® LEVEL 2 SYSTEMATISCHES VERKOSTEN

© Wine & Spirits Education Trust 2011



Empfohlene Verkostungen rortsetzung

WEINE UND SPIRITUOSEN
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Empfohlene Verkostungen

21



Prifungsablauf

1. Prifungsverfahren

Die Prufung zum Level 2 Award in Wines and
Spirits besteht aus einem von WSET® Awards
vorgegebenen Fragebogen mit 50 Multiple-
Choice-Fragen, die ohne weitere Hilfsmittel
innerhalb einer Stunde beantwortet werden
mussen.

Alle Prifungsaufgaben beruhen auf den
veroffentlichten Lernzielen; die empfohlenen
Lehrmaterialien enthalten alle fur die richtige
Beantwortung der Fragen notwendigen
Informationen.

Zum erfolgreichen Bestehen miissen mindestens
55% aller Fragen richtig beantwortet werden.

Die Méglichkeit, Prifungen lediglich durch
Vorlage eines Attests aus Krankheitsgriinden als
bestanden zu werten, ohne sie tatsachlich
abgele(gt zu haben (sog. Aegrotat), besteht bei
WEST" Awards nicht. Alle Anforderungen fur das
Erreichen einer Qualifikation miussen vollstandig
erfullt sein.

2. Prifungsdurchfihrung

Die Priifungen werden von den vom WSET®
anerkannten Ausbildungs- und Priifungscentern
(APPs) durchgefiihrt. Die Durchflihrung richtet
sich nach dem Operating Handbook, das an alle
APPs herausgegeben wird.
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3. Ergebnisse und Zertifikate
Die Prufungsergebnisse werden von WSET®
Awards wie folgt bekanntgegeben:

Eine Liste mit den Ergebnissen aller Kandidaten
wird dem jeweiligen Kursanbieter (APP)
Ubermittelt; dieser teilt den einzelnen Kandidaten
ihre Ergebnisse mit.

Der Zeitrahmen fir die Bekanntgabe der
Ergebnisse ist 1-2 Wochen nach Erhalt der
vollstandigen Prifungsunterlagen. Die Ausgabe
der Student Letters sowie der Zertifikate fir
erfolgreiche  Kandidaten ist Aufgabe der
Kursanbieter (APPSs).

4. Die Prufung zum WSET ® Level 2 Award in
Wines and Spirits

Die Prufungsunterlagen zum Level 2 Award in
Wines and Spirits bestehen aus 50 Multiple-
Choice-Fragen. Zu jeder Frage gibt es nur eine
richtige Antwort, die auf dem EDV-lesbaren
Antwortblatt zu markieren ist. Der Prufungsleiter
gibt am Tag der Prifung alle notwendigen
Erlauterungen zum Ausflllen der Antwortblatter.
Jede Multiple-Choice-Frage entspricht einem
Punkt; fur falsche Antworten gibt es KEINE
Punktabzige.

Die Prufungsunterlagen zum WSET® Level 2
Award in Wines and Spirits wurden sorgfaltig auf
die Gewichtung der einzelnen Themenblécke im
Lehrplan abgestimmt. Eine Ubersicht {iber die
Gewichtung der Prifungsergebnisse findet sich in
der Tabelle auf S. 23.



Prifu ngsabIan Fortsetzung

Unit 1 — Multiple-Choice-Prifung

Die Multiple-Choice-Frageb6gen wurden sorgfaltig auf die Gewichtung der einzelnen Lernziele des
Lehrplans abgestimmt. Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick Gber die Verteilung der Fragen.

LERNZIEL ANZAHL DER FRAGEN
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Prifu ngsabIan Fortsetzung

Beispiele fir Prifungsfragen
zum Level 2 Award in Wines and Spirits

Der Wine & Spirit Education Trust verdéffentlicht
keine Unterlagen von friheren Priifungen zum
Level 2 Award in Wines and Spirits. Um
Studenten einen Eindruck von der Art der Fragen
zu vermitteln, die gestellt werden kénnten, sind
hier einige Beispiele angefihrt, mit den
dazugehdrigen Antworten im Anschluss. Die
Prufung besteht aus 50 Fragen &hnlicher Art.

1. Im Vergleich zu Rotweinen werden WeiRweine
generell vergoren bei

a) entweder héheren oder niedrigeren
Temperaturen

b) gleicher Temperatur

c¢) hdheren Temperaturen

d) niedrigeren Temperaturen

2. Welche Traubensorte kann sowohl in
Deutschland als auch Australien WeiRweine
von hoher Qualitat hervorbringen?

a) Merlot
b) Sémillon
c) Shiraz
d) Riesling
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3. Die Traubensorte Pinotage wird hauptséchlich
verwendet fur

a) Sudafrikanische Rotweine

b) Portugiesische gespritete Weine
c) Australische Wei3weine

d) Kalifornische Roséweine

4. Welche der folgenden Bezeichnungen zeigt an,
dass ein Wein eine Zeit lang in Eiche ausgebaut
worden ist?

a) Chenin Blanc

b) Classico

c) Cétes du Rhone
d) Crianza

5. Tawny Port ist

a) goldfarben mit Hefearomen

b) tannin- und s&urereich

¢) suf3, mit nussigen Aromen

d) schdumend und trocken im Stil

Antworten zu den Beispielfragen:
1) d.
2) d.
3) a.
4) d.
5) c.



Prifungsvorschriften

1. Zulassungsbedingungen

1.1 Voraussetzungen

1.1.1 Kandidaten, die an der Priifung teilnehmen
mochten, mussen in dem Land, in dem die
Prufung abgelegt wird, das Mindestalter fur den
Kauf von alkoholischen Getranken erreicht haben
oder die Prifung als Bestandteil einer
anerkannten Vollzeitausbildung ablegen oder eine
Erlaubnis der Erziehungsberechtigten vorlegen.

1.1.2 Die Teilnahme an der Prifung zum WSET®
Level 2 Award in Wines and Spirits wird nicht an
irgendwelche anderen Qualifikationen oder Teile
von Qualifikationen geknipft.

1.1.3 Kandidaten, die in dem Land, in dem die
Prufung abgelegt wird, noch nicht das
erforderliche Mindestalter fur den Erwerb von
Alkoholika erreicht haben, durfen wahrend des
Kurses keine alkoholischen Getrénke probieren;
dies ist jedoch fur die erfolgreiche Erlangung der
Qualifikation kein Hindernis. In gleicher Weise
haben auch Studenten, die sich aus

2. Form und Ergebnisse
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gesundheitlichen, religidsen oder anderen
Griinden dafur entscheiden, keinen Alkohol zu
verkosten, keine Nachteile bei der Erlangung der
Quialifikation zu erwarten.

1.2 Empfohlene Vorkenntnisse

1.2.1 Von den Kandidaten werden keine
Vorkenntnisse oder Erfahrungen im Umgang mit
alkoholischen Getranken verlangt.

1.2.2 Die typischen Anforderungen an Lese- und
Schreibfahigkeit sowie Zahlenversténdnis, die fur
die Prifung benétigt werden, sind wie folgt:

Lese- und Schreibfahigkeit: Level 2 der
britischen Basic Skills National Standards oder
gleichwertige Fahigkeiten in der Sprache, in der
die Prifung abgelegt wird.

Zahlenverstandnis: Level 2 der britischen Basic
Skills National Standards oder gleichwertig.

2.1 Die Prufung zum Level 2 Award in Wines and Spirits dauert 60 Minuten und besteht aus 50 Multiple-
Choice-Fragen, die ohne weitere Hilfsmittel beantwortet werden missen. Pro Frage wird ein Punkt gewertet.

Die Gewichtung der Prifungsergebnisse ist wie folgt:

Gesamtnote 85 % oder besser

Bestanden mit Auszeichnung (Pass with Distinction)

Gesamtnote zwischen 70% und 84%

Sehr gut bestanden (Pass with Merit)

Gesamtnote zwischen 55% und 69%

Bestanden (Pass)

Gesamtnote zwischen 45% und 54%

Nicht bestanden (Fail)

Gesamtnote unter 44%

Ungeniigend (Fail unclassified)

2.2 Die Ergebnisse fir erfolgreiche Kandidaten werden innerhalb von 1-2 Wochen nach Erhalt der
vollstandigen Prifungsunterlagen den jeweiligen Ausbildungscentern (APPs) zugestellt.
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3. Begruindete Ausnahmen

Prufungskandidaten, die fur die Ablegung der
Prufung bestimmte, von unabhéngiger Seite
schriftlich bestétigte Bedrfnisse haben, werden
gebeten, alle Umstande dieser Art bei der
Einschreibung dem Prifungsleiter ihres
Ausbildungs- und Prufungscenters mitzuteilen.
Weitere Unterstiitzung erhalten Prifungsleiter
und Kandidaten nach Bedarf von WSET®
Awards. Nach den Richtlinien von WSET®
Awards durfen solche Kandidaten in den
Prufungen nicht benachteiligt werden.

Es obliegt den Kandidaten, ihr Ausbildungs- und
Prufungscenter bei der Einschreibung vom
Vorliegen solcher besonderen Umstande in
Kenntnis zu setzen.

4. Prufungswiederholung

Sollte ein Kandidat eine Prufung nicht bestanden
haben, kann er eine Wiederholung beantragen.
Jede Prifung kann beliebig oft wiederholt
werden.

Die Wiederholung einer bereits bestandenen
Prufung zur Verbesserung des Ergebnisses ist
nicht erlaubt.

5. Prifungsbedingungen und Verhalten
wahrend der Priufung

5.1 Voraussetzung fir die Zulassung ist, dass
der Kandidat die folgenden
Prufungsbedingungen anerkennt:

 Zu Beginn der Prifung missen alle
Kandidaten beim Prifungsleiter ihre
Identitat durch einen Lichtbildausweis
nachweisen.

* Die Prufung muss in maximal einer Stunde
abgelegt werden.

* Es durfen keine wie auch immer gearteten
Hilfsmittel auRer den gestellten Frage- und
Antwortbégen verwendet werden.

« Jegliche Kommunikation zwischen den
Kandidaten ist zu unterlassen.
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» Der Gebrauch von elektronischen Geraten
aller Art ist verboten.

» Der Gebrauch von Wérterbiichern und
Lexika aller Art ist verboten.

» Der Gebrauch einer horbaren Weck- oder
Alarmfunktion an Uhren jedweder Art ist
verboten.

» Kandidaten, die nach dem angesetzten
Prufungsbeginn verspéatet erscheinen, kann
das Betreten des Raums erlaubt werden,
sofern nicht andere Prifungsteilnehmer
dadurch gestort werden. Die Entscheidung
dartiber liegt im Ermessen des
Prufungsleiters.

» Die Kandidaten diirfen den Raum frithestens
15 Minuten nach Beginn der Prifung
verlassen.

» Kandidaten, die die Prifung vorzeitig
beendet haben, durfen den Prifungsraum
bis zu 10 Minuten vor Priifungsende
verlassen, sofern andere Kandidaten
dadurch nicht gestoért werden. Ein erneutes
Eintreten danach ist nicht mehr zulassig.

« Prufungsleiter sind nicht befugt, die
Prufungsfragen zu kommentieren, zu
interpretieren oder eine Meinung dariber
abzugeben.

 Jeder Kandidat, dem Fehlverhalten
vorgeworfen wird, muss den Prifungsraum
unverziglich verlassen. Seine
Prufungsunterlagen werden dem
Prufungsausschuss vorgelegt, der tiber
deren Gliltigkeit sowie einen eventuellen
Ausschluss von weiteren Prifungen
entscheidet.

» Die Fragebotgen durfen nicht aus dem
Prufungsraum entfernt werden. Wenn
Kandidaten den Fragebogen nicht
zusammen mit ihren Antwortblattern
abgeben, wird dies als Fehlverhalten
gewertet.
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5.2 Die Kandidaten verpflichten sich, den
Anweisungen der Prufer Folge zu leisten.
Eine Nichtbeachtung kann den Ausschluss
von der Priifung zur Folge haben.

5.3 Zur Korrektur abgegebene
Prufungsunterlagen gehen in das Eigentum
von WSET® Awards Uber und werden den
Kandidaten nicht zuriickgegeben.

6. Riickfragen zur Prifung, Uberprifung des
Ergebnisses und Einspriiche

Kandidaten, die Ruckfragen zur Prifung haben
oder ihr Ergebnis Uberprifen lassen wollen
(Zweitkorrektur), sollten sich mit ihrem
Ausbildungscenter (APP) in Verbindung setzen
und sich das entsprechende Antragsformular —
Application Form for Feedback and Enquiries
against Examination Results — aushandigen
lassen. Das ausgefullte Formular muss
zusammen mit der entsprechenden Gebuhr
innerhalb von 6 Wochen nach Prifungsdatum an
WSET® Awards gesandt werden. Anfragen
aul3erhalb dieses Zeitrahmens werden nicht
berticksichtigt. WSET® Awards antwortet auf
Ruckfragen und Winsche nach
Ergebnisiberprifungen innerhalb von 1-2
Wochen nach Erhalt.

Kandidaten, die mit dem Ergebnis der
Uberpriifung ihres Priifungsergebnisses
unzufrieden sind, sollten sich mit ihrem
Ausbildungscenter (APP) in Verbindung setzen
und sich das Formular zum Einlegen von
Einspruch — Appeal against Examination Results
Application Form — aushandigen lassen. Es muss
zusammen mit der entsprechenden Gebihr
spatestens innerhalb von 10 Tagen nach dem
Bescheid Uber die Ergebnisiberprifung ausgefullt
an WSET® Awards geschickt werden. Einspriiche
auBerhalb dieses Zeitrahmens werden nicht
bearbeitet. WSET® Awards antwortet auf
Einspriche innerhalb von 1-2 Wochen nach
Erhalt.

7. Studentenzufriedenheit

Studierende, die der Meinung sind, dass ihr
Ausbildungs- und Prifungscenter (APP) nicht den
erwarteten Service bietet oder sich in einer Weise
verhalt, die mit den erforderlichen Standards in
Bezug auf Verwaltung, Ausbildung oder Priifung
unvereinbar ist, sollten zunéchst versuchen, dies
direkt mit ihrem APP zu klaren. Wenn dabei keine
zufriedenstellende Losung erzielt wird, werden die
Studenten gebeten, sich unter

jtownley@wset.co.uk per E-Mail an unseren
Quality Assurance Manger John Townley zu
wenden. Bitte beachten Sie, dass alle
Beschwerden vertraulich behandelt werden,
WSET® Awards auf anonyme Beschwerden
jedoch nicht eingehen kann.

8. WSET® Awards behélt sich vor, diese
Prufungsvorschriften jederzeit erweitern oder
abandern zu kénnen.



Notizen
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WSET® Kontakte

Wine & Spirit Education Trust
International Wine & Spirit Centre « 39-45
Bermondsey Street « London ¢ SE1 3XF »
England

Eine Liste der Ausbildungs- und Prifungscenter
(Approved Programme Providers,

APPs) in lhrer Nahe, wo Sie Kurse

fiir eine WSET®-Qualifikation belegen kénnen,
finden Sie auf der WSET® Website:
www.wsetglobal.com

Um das APP Registration Pack, eine Kopie
unserer Diversity and Equality Policy oder unser
Customer Service Statement zu erhalten, wenden
Sie sich an:

John Townley

Tel.: +44 (0)20 7089 3843

E-Mail: jtownley@wset.co.uk

Fur alle weiteren Informationen besuchen Sie
bitte die WSET® Website:
www.wsetglobal.com

oder wenden Sie sich an

sich an: WSET® Awards

Tel.: +44 (0)20 7089 3840

Fax: +44 (0)20 7089 3846

E-Mail: awards@wset.co.uk

WSET® ist folgenden CORPORATE PATRONS
dankbar fur ihre grof3ziigige Forderung der
Weiterbildung und Qualifikation im Umgang mit
Weinen und Spirituosen.



